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Expériences : 33cl => 75cl : 
Enfant terriple Rhum infused (12%) 33cl : ……...................................6,50€/4,90€* 

 Nez : Rhum, notes de caramel, boisées 

 Bouche : Belle puissance, notes d’alcool chaleureuses, de zestes d’orange, 

de Rhum caramélisé, finale boisée. 
 

Vinum (10%) 33cl ……………7,90€/6.00€*---------------- 75cl :……………13,70€/11,90€* 

 Nez : Raisins blancs 

 Bouche : Grappe ale triple brassée avec du moût de Gewürztraminer & de 

Pinot Gris, elle conjugue discrètement les saveurs de ces vins blancs 

Ardenne triple au Cognac Léonard (10%) 75cl……………………13.50/9,80€* 

 Nez : Légères effluves de Cognac  

 Bouche : Très belle complexité aromatique, légèrement boisée, notes tropicales, 

agréable rondeur en fin de bouche 
 

Millesime 2024  (8.5%) 75cl …………………………………………………………………24,50€ / 22,00€  

 Nez : Raisins blancs notes légèrement boisées  

 Bouche : Brassée sur du moût de raisin local(Chardonnay). Ce qui lui confère un bel 

équilibre vino-malté, délicatement boisé. 

 

Loemerte (7.0%) 75cl …………………………………………………………………….……28,00€ / 25,00€  

 Nez : Pommes maturées, notes légèrement boisées  

 Bouche : Bel équilibre marqué par l’assemblage de cidre vieux (structure & tanins) et 

de cidre jeune (arômes éclatants et acidité agréablement maîtrisée) 

 

Kriek Amarone  (6,85%) 75cl …………………………………………………….……28,00€ / 25,00€ 

 Nez : Cerises, notes boisées  

 Bouche : 3 variétés de cerises macérées sur lambics vieux & anciens, vieillies en fûts 

de vin d’Amarone lui donnent un corps, une aromatique puissante, notes boisées  
 

Avondrood (8.4%) 75cl ……………………………………………………………….……28,00€ / 25,00€ 

 Nez : Cerises, Pinot Noir  

 Bouche : Les grappes de raisins (macérées 1 mois), assemblées en harmonie avec un 

blend de Lambics Kriek marient acidité brillante et profondeur fruitée du Pinot Noir 
 

 

 

 
 

Bières d’exception 
 

Vieillies en tonneaux de vin : 33cl  
 

Douze red wine B.A.(12.0%) 33cl…………….……………………….……...……6,90€/5.90€* 

 Nez : Notes vineuses, boisées 

 Bouche : Voyage entre saveurs maltées et vineuses de ce vin du Languedoc 

puissant, notes de fruits rouges. 
 

Ardenne Wood Mon Loup Syrah (9,5%) 33cl……….….……………..11,50€/7.90€* 

 Nez : Notes de fruits mûrs, vineuses, boisées 

 Bouche : Ardenne Spirit vieillie en barriques de Syrah. Grande complexité 

aromatique, touche de fruits mûrs, épicée, assortie de notes subtilement 

boisées, plutôt sèche, légère acidité en fin de bouche 
 

Ardenne Wood Vinum Chablis (10%) 33cl...……………………...….11,90€/7.90€* 

 Nez : Raisin blanc, notes boisées 

 Bouche : Délicate, subtile, complexe, on y retrouve les notes vineuses 

caractéristiques du Chablis, finale boisée. 
 

Touche du bois Bordeaux (10%) 33cl. IMPERIAL STOUT……............….10,90€/7.90€* 

 Nez : Notes vineuses, boisées 

 Bouche : Subtile, aérienne, d’une grande complexité, notes vineuses, touche 

boisée discrète avec un retour de légères saveurs torréfiées. 

 

HEURES D’OUVERTURE:  

Mardi au jeudi : 16h-22h 

Vendredi : 16h-23h 

Samedi : 11h-23h 
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Wood des Vignes Chassagne-Montrachet (7,5%) 33cl...…….11,90€/7.90€* 

 Nez : Raisin blanc, notes boisées 

 Bouche : Les saveurs du moût de Gewürtztraminer sont dominées par le 

côté plus sec du Chasagne-Montrachet laissant apparaître une belle acidité 
 

 

Vieillies en tonneaux d’alcool : 33cl =>75 cl: 
 

Touche du bois Bourbon (13,5%) 33cl IMPERIAL STOUT………………...10,90€/7,90€* 

 Nez : Bourbon, caramel, café, touche boisée 

 Bouche : Carbonation faible, belle complexité, plutôt aérienne, fluide, emplie de 

saveurs de Bourbon surmontées de notes de fruits mûrs. Délicatement boisée 

 

Abbaye de Gembloux Spirit (10,0%) 33cl :……………………………………8,50€/6.00€* 

 Nez : Whisky, caramel, notes boisées 

 Bouche : Quadruple, vieillie en fûts de Rhum de Martinique et de Jamaïque, 

de Whisky belge et Bourbon américain.  
 

 

Peak B.A. Rhum (10,5%) 75cl :………………………………………………......23,50€/22,00€* 

 Nez : Caramel, Rhum 

 Bouche : Notes très aromatiques, douces, caramélisées, épicées alliant 

puissance et caractère.  

 

Maître Brut Tokaj B.A. (10%) 75cl :…………………………….………......23,00€/19,00€* 

 Nez : Raisin blanc, notes boisées 

 Bouche : Un chef d’œuvre ! Brassée avec des levures de Champagne, ses 

micro-bulles sont accompagnées d’une légère acidité emplie de véritables 

saveurs de raisins vieille vigne, surmontée de subtiles notes boisées 
 

 

 Maître Brut Barolo B.A. (10%) 75cl :………………………………...... 23,00€/19,00€* 

 Nez : Notes vineuses, boisées 

 Bouche : Même principe que la version précédente et cette fois, la légère 

acidité est subtilement accompagnée des saveurs vineuses du Barolo  

 

 

Barrique B.A. Rhum Clément (12,4%) 75cl :………………………....24,90€/23,00€* 

 Nez : Rhum, notes caramélisées 

 Bouche : Aromatique puissante, grande complexité alliant notes de crème 

brûlée, toffee, fruits confits, subtilement boisée. Belle longueur en finale 
 

 

Puregnac B.A. Cognac (9,5%) 75cl……………….……………………….….24,50€/23,00€* 

 Nez : Abricot, fruits confits. 

 Bouche : Un chef d’œuvre de complexité tournant autour de notes maltées, abricots 

secs, pour aboutir aux saveurs du Cognac légèrement boisées. 

 

 

Valduc RIO B.A.  (10,0%) 75cl……………….………………….………………….….22,00€/19,70€* 

 Nez : Levures brett, notes boisées 

 Bouche : Grande complexité alliant notes maltées, boisées & légère acidité 
 

 

 

Bien sûr (7%) 75cl…………………………………………..…………...………………………… 18,50€/14,50€* 

 Nez : Cranberry, genièvre 

 Bouche : Acidité subtile, notes boisées, fruitées. Finale Gin/cranberry  
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